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DATOS DE EMPRESA 

ENVASADORA 

AGROINDUSTRIA  ACEITERA DE COLOMBIA  
CIC S.A.S SIGLA AGRACIC 

NOMBRE  DEL PRODUCTO Aceite de SOYA 

MARCA Soya D” Oro 

PERMISO SANITARIO PSA-0002170-2019 

DESCRIPCIÓN  DEL 
PRODUCTO 

Aceite extraído de las semillas de soya (Glicyne soya sieb 
y Zucarino soya gispida moench), ref inado, blanqueado y 
desodorizado. 

PRESENTACIÓN  
COMERCIAL 

100 ml hasta 5.000 ml  
10 litros hasta  20 litros 

PROCESO ENVASADO 
 
 
 
 
 

 

CARACTERÍSTICAS 
FISICOQUÍMICAS 

CARACTERÍSTICA 
ESPECIFICACIÓN 
NORMA TÉCNICA 

O MÉTODO 

ESPECIFICACIÓN 
DE NORMA 

Densidad relativa 
(x °C/agua 

a 20°C) 

NTC 336 0.919 – 0.925 
x=20ºC 

Índice de refracción 
(A 40°C) 

NTC 289 1.466 -1.470 

Índice de 
saponificación (mg 
KOH/g de aceite) 

NTC 335 189-195 

Índice de Yodo NTC 283 124-139 

Materia Insaponificable 
(g/kg) 

NTC 235-1 <15 

Índice de peróxidos NTC 236 1 máximo en fabrica 
– 5 Fuera de fabrica 

Humedad y materia 
volátil(105ºC),  

NTC 287 0,1 Max 

Punto de Humo Informativo 185°C - 195°C 

Color Rojo Informativo 1.9 Máximo 

Impurezas insolubles NTC 240 0.05% 

Jabón Residual   NTC 235 Negativo 

Identificación de Aceite  
Mineral 

Negativo Negativo 

Acidez NTC 218NTC 218 0,1 Max 

 

PERFIL DE ÁCIDOS GRASOS 

SATURADOS 

Láurico <0.1 

Mirístico C14:0% <0.2 

Palmítico C16:0% 8-13.5 

Esteárico C18:0% 2-5.4 

TOTAL SATURADOS % 10 – 19.2 

MONOINSATURADOS 
Oleico C18:1N-9 17-30 

Linoleico C18:2N-6% 48-59 
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 Linolenico C18:3N-3% 4.5 - 11 
 TOTAL POLIINSATURADO 52.5 - 70 

 

METALES 
CONTAMINANTES 

Hierro Max 1,5 mg/kg 

Cobre Max 0,1 mg/kg 

Plomo Max 0,1 mg/kg 

Arsénico Max 0,1 mg/kg 

CARACTERÍSTICAS 
MICROBIOLÓGICAS 

DESCRIPCIÓN ESPECIFICACIONES 

Recuento de bacterias mesófitas <10UFC/ml 

Coliformes fecales <3NMP/ml 

Coliformes totales  <3NMP/ml 
Recuento de mohos y levadura 50-100 UFC/g 
Salmonella Ausencia 

CARACTERÍSTICAS 
ORGANOLÉPTICAS 

Olor y sabor: Neutro característico 

Color: Amarillo brillante 

Aspecto: Limpio a 25º, Liquido viscoso 

Frescura: Aceptable 

Libre de materiales extraños y de sustancias empleadas en su 
extracción o refinación 

RESIDUOS DE 
PLAGUICIDAS 

PLAGUICIDA LMR (mg/kg 

CLETODIM 0.5* 

CLORDANO 0.02 LMRE 

CLORPIRIFOS 0.03 

HECTACLORO 0.02 LMRE 

METOMILO 0.2 

 
MATERIAL DE ENVASE 

Envase primario de material PET (Tereftalato de 
Polietileno), apariencia traslucida, apto para contacto con 
alimentos acorde a las normativas FDA.  
Envase secundario como embalaje caja de cartón 
corrugado.   

INFORMACIÓN DE 
ROTULADO 

El envase contiene la información referente a: fecha de 
envasado, fecha de vencimiento, número de lote, registro 
sanitario, peso, nombre del producto, datos del fabricante 
y métodos e instrucciones de conservación. El rotulado 
contiene la información establecida en la resolución 5109 
de 2005 y las demás normas que lo modifiquen, sustituyan 
o adicionen.   

INSTRUCCIONES DE 
CONSERVACIÓN 

Almacenar en un lugar fresco y seco, libre de olores 
contaminantes 

ALÉRGENOS 

Contiene aceite refinado de soya 100% puro, el cual no se 
considera alérgeno según Unión Europea, Reglamento 
UE 1169/2011 anexo II del parlamento del parlamento y 
Consejo Europeo  

CONSIDERACIONES PARA 
EL ALMACENAMIENTO 

Mantener en su empaque en un lugar fresco y seco libre 
de la luz directa y alejada de olores fuertes. 

VIDA ÚTIL 18 meses a partir de la fecha de fabricación. 
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INSTRUCCIONES DE USO 
Ideal para preparación de alimentos y salsas para 
ensaladas   

ALMACENAMIENTO Y 
TRANSPORTE 

El almacenamiento debe ser en estibas plásticas, protegido de 
la humedad y de la luz directa, el vehículo debe contar con 
permiso de la secretaria de salud para el transporte de 
alimentos con su certificado vigente. El transporte da 
cumplimiento a la resolución 2674 del 2013, y demás normas 
que sustituyan. El almacenamiento y distribución se realiza en 
buenas condiciones higiénico sanitarias dando cumplimiento a 
la resolución 2674 del 2013. 

INFORMACIÓN 
NUTRICIONAL 

 

ELABORADO POR 
COORDINADORA DE 

CALIDAD 

 

 
Ing. Marcela Rosales Benavides  

 
 

VERSIÓN FECHA CONTROL DE CAMBIOS 

1 02/02/2024 Docum ento inicial: GC-P08-F05 

2 05/04/2024 GC-P08-F05 

 







INSPECCIÓN. VIGILANCIA Y CONTílOL j 
OFICIO COMISOAIO - - - - 

COd,go IVC INS l t-.1101 Vors,011 O� 

INSPECCIÓN 

Págln,11 do t - ' 

OFICIO COMISORIO No. 7306-437-2024 
Instituto Nacional de Vlgllnncla do Medicamentos y Alimentos - lnvlma 

Grupo de Tr11b.1jo tonuono! Occidente 2 

Respetados señores: 
Ubicación ' 

Estableclmlentos (La ubcaoón puedo dolorm,n.irso po< los funciona nos ;il momo" o dt> rea•,,.,, 
la d,�ooneíal 

AGROINDUSTRIA ACEITERA DE COLOMBIA CIC SAS CL 1 TR 1 -263 COR LA DOLORES, PALMIRA. VALLE DEL 
CAUCA 

En uso de las facultades otorgadas en el decreto 2078 de 2012 y demás normatividad sanitaria vigente. me 
permito presentar a los profesionales relacionados a continuación, quienes están comisionados a partir del 
2024/3/11 hasta el 2024/3/15. para realizar actividades de conformidad con las competencias de este Instituto: 

<•> !i.QJJj: El Rol solo se diligencia para el Proceso de Aud,tor,as y centucecooes para los otros procesos se d,ltgenda el cargo 

Nombres Cargo I Ro1<•> DeDendencia 
JUAN PABLO ZAMORANO PROFESIONAL UNIVERSITARIO GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL 
VALLECILLA OCCIDENTE2 
BLADIMIR ASTUDILLO ORDONEZ PROFESIONAL UNIVERSITARIO GRUPO DE TRABAJO TERRITORIAL 

OCCIDENTE 2 . . .. 

Los profesionales comisionados, en virtud de las competencias legales otorgadas a este Instituto y en 
desarrollo de sus funciones y actividades, están investidos de amplias facultades de inspección, vigilancia y 
control, según las cuales podrán adelantar las diligencias ne.cesarías para asegurar el efectivo cumplimiento 
de las normas sanitarias. sin necesidad de ampliación del presente documento. Cabe resaltar que el suscrito 
se encuentra facultado para intervenir en la presente diligencia cuando lo estime conveniente. 

Usted podrá verificar la autenticidad de los funcionarios y/o documentos presentados (carné, oficio comisorio, 
actas de visitas, etc.) a través de contacto telefónico, con la oficina: Grupo de Trabajo Territorial Occidente 2 
Teléfonos (2) 4858570 o mediante el Sistema Consulta funcionarios o Contratistas, disponible en la página 
web institucional en el siguiente vínculo https://app.invima.gov.co/funcionarios/consulta/consulta.php. 

Contáctenos en: Teléfonos: 602 4858570 Chat de WhatsApp: 322 2760763 [!] •. 
Ag�damiento de citas Atención virtual y presencial mediante Bookings en el siguiente ; � - : 
OR. r:, r::, L!J ... L!J 

Se Informa que en el marco do la estrategia de la lucha contra la Ilegalidad y contrabando de productos competencia del 
lnvlma, toda persona se puede comunicar a la línea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la página web www,lnvlma.gov.co en el 
formulario de denuncias https:nsesulte.lnvlma.gov.co¡4441pqrsdlpetlclonesisollcltud. Para denunciar posibles hechos de 
corrupción de funcionarios yto contratistas del lnvlma puedo llamar a la linea antlcorrupclón 745 8593. •Los tetétones se 
encuentran ubicados en la ciudad de Bogotá. 

Dado en la ciudad de Santiago de Cali, el día 8 del mes de Marzo del año 2024 

Profesio tal Unrt'orsitario 
Coordinador del Grupo de Trabajo Territorial Occidente 2 

Dirección de Operaciones Sanjtarias 

FERNANDO ALB ILA SABOGAL 
� 
Nombre .n(;aa::m . ...!.g ro;�c�e>'...__ __ �;:Is� cJ,� 
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�nvímo 
Nsrrcc!ON. VlO\AlfCIA v coNmOI. flSl'tCCIÓN 

INSPCCCIÓN SAHIT MIA CON !NFOOUt! DE "1!100 A, AlttUCAI DI �JUHTOS 

._ ... ,-... .. _.,_..._,_ C6d9> IIIC-NS I MI 14 Vnón 00 fectwl.,...,, &> 101:l-11-23 

Cludlld·� r Al.>.IIAA IV AllE,_ OCI__ CAUCA Ftclll 10140,.U 1 1 

OATOI OINEAALH _.'J 
- -- -- - 

Rll6ft 90CIII ACAOINOUSTRIA ACEOCRA OE COlOMDIA CIC SAS 

Dll'tcd6II Cl 1 TR 1 .. "63 COR lA OOlORtS 

Rep"t-lMteUOII F'AUlA AHOREA ARISMCNOY ROJAS 

fc6diOO � planll 9017901404·1 NIT 90179014().,,1 

C- electt6nko de 
Teltfol!M 3105246702 IIOl�lon u1Kln•1a.m•íL,mn &:1111ism;1r.u1a&111d ,mn 

�-1a1·1111mo 

GNpo ... � lffltlCNiel OCCIOENTE2 Olldo ,OlfflOflo 7»M37-2024 

............ ,-:::.. ... �-!:.- .... �Jí!l .... 08.IITlVO Dt! LA YISrT A ::.�::: , ···''I,S?S. ,Y.', • ., '1'! .. .... hb ..... .._ 1.;l.:,,�1;,- ,•J .• 

RMlizw V- de NC*)CIÓn ..,... en� 1 SolciMI COfl el f,n de verlatr el a.mplimlenlo de .. rwgianlnación .-.,. 't,oenle en flpec:W le� 2974 de 2013, 
R� 215'4 de :1012. Rnol.oón 2508 de 2012 y delN1 reglemetuc,6r, ipllcMJII 

. DATOS DE l'ROOUCCIÓN •: ' 
' 

No. de ..... .so. 20 MaqullM I"° 
2.1., Gtna•: -.. men1eca: 6cldol vasos: -i.. ....-oe1n: -., (dif-- • 1es de lbljasl. c1t onoen � . J, 1,ot.•�1: ,. . . ' :·.: .. :, .. . �- 

• . 
. . .. . . . ·•· . . . . . 

·. . .: . . . 
. . : �---· . . .. 

SUIICATEGOIÚAS EVALUADAS ' . . ./,:' . .. •:':.cr . . . . . e � __ ,. • • \ , ,.. ._ .. , .. , .. ---. ·"" ..... �. •..>•k· � � 
. - ' . . .:-.;."f,J°'::.� , , . r '! '14�, .. . . ..,.,: . " 

.. �.; ., 
����· : ··, .. ·-� ..-:� ... ,, . : ·, 

•.h 
. J·� ,.,.;:: ,. 

• .,- 
� .•. -, ,, . .,,_ ... .. : . ' .. ··- 

if � '-.' . ' 1· •• ... -. ... LlnM :-..:,í • : cantlcMd p,ócMlde 'Unlded•mlClda . 
,• . -� .. 

Aoelle -.ol a,mostble vlntdlld01 ISOYA Y PALMA) 1920 1/ANO 

' 
., . �·· ..... . .. . . 

! " .. . . 
LlNfAS Of IUICATEGORIA Of 

ALIMENTO ' 
' ;, ... ., ... . ' � - � . .. . . .· . , 

.- ' . . 
' ' A: . . . .. , J . 

HoneA(•J r.Apellldo(•I Cergo �,{_ . .. ... Dtf,, ... lda I� )i ' 
JUAl4 PABLO VMOAANO VAl.l.ECUA PROFESIONAL UNIVERSITARIO orr oca 

l'ROfUIOfW . .U INVIMA QUI! 
ltfAI.JlAH LA VISITA BLIJ)r.tlR ASTVOUO oacosez PROfESIONAI. UNIVERSITARIO orr oca 

1 1 f ·'·hi ., .i. 

- NomoreC•I r Apellldo(1J , . .. e.roo '*""""'° \� 
l'ERSOHAS QUI! ATIENDEN LA 

VISITA MAIICEI.A ROSALES OENAVOES COOHOINAOOHA OE CALOAO ce l.113.&13.900 . ' . . . . . , . .. \}J. '4 
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La c:epaddad ""*--*'ele - ... 
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-- de reapd6n .. ,.,.,.... ,.,,... .--... � .. 
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c.lldecl del,,....,_ Y no al - de le NC.epcl6,, de le 
,..,.... p,t,N En al fo<..- de � no M - 

..... - IM:tvldecl ele mo<klcln .. -- .-. '" 
lol cr1llflot .. �y�- fll - '"!*la ... 
_......,,., ele - ele -- .. -· e-....-e1e - - .. pilo 
y en ch� de .....,... COM'IPI'" .,. no laclila ti 
clHlffolo de ICCNldadH de lntpeCCldll y ....... nANtiot 

"• ...... .,., _. ·- . "' �- .. ........ .,.,�, ""-'"'.., _ .. _ .. 
,,. ......... "'" t ' '""" '""'""' ' � ... .... ,.-_ _ ... __ ,,.,._, 
, •• ,,., llt4 ,...- ,,,.,, .. 

El prog,9 .... IIIIHltM .. .- ...... - '" - ... 

,.,-. -·· '*" no .. - --· lel ac:ciono1 COIT9Cllvat punlualel con beH I loo ,.,._,,. 
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..,..,...,, '" labonllono . 

V« -,,o c1e - pat1 al .,,-: ACEITE VEOETAI. 
COMESTIBLE VARIEIW> ACEITE DE PALMA MARCA 
OlEOFRIT08 PREIENTACION DE 2500m EHVAIE 
BOTEUAP!T 

No .. cuenla con una .,... eadMllva • ......_ ,..,. 
.......... p,oduclol ......... devoll- y"' .. - 
eottur, � --- pata Rf<:AI.L 
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,,,.,..,. uc:lutlYe ,..,. dlcllo pt0116111o, debido • .,. en al ...... _,, .... ...._ ... ,,__ __ 
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\� MICROBIOXA 
VLABORATORIO 

F-PRO-22 Versión: 03 

Fecha revisión: 2024-02-01 

Avenida 6N #37 B - 100, 2° Piso, La Flora, Santiago de Cali, Valle del Cauca 

contacto@microbioxa.com 1 

 

 

 
 

INFORME DE RESULTADOS: OT-1130 

Versión de informe: 00

 
INFORMACIÓN DEL CLIENTE 

 

CLIENTE 
AGROINDUSTRIA ACEITERA DE 

COLOMBIA SAS 

 

NIT/CC 
 

901.290.140-4 
 

DIRECCIÓN 
 

CLL 1TV 1 263 

CONTACTO MARCELA ROSALES CARGO LÍDER DE CALIDAD TELÉFONO 3105246702 

E-MAIL contabilidad@agracicsas.com CIUDAD PALMIRA COTIZACIÓN - 
 

INFORMACIÓN DE MUESTREO                                                                       INFORMACIÓN DE LA MUESTRA 
 

LUGAR PLANTA  NOMBRE    ACEITE VEGETAL DE SOYA- SOYA D´ ORO 

FECHA 2024-02-26  LOTE /057/ 

HORA 11:30  PROVEEDOR /080224QF/ 

TEMPERATURA (°C) NO REGISTRA  FECHA 2024-02-22 

RESPONSABLE MARYURI GUTIERREZ  FECHA 2025-02-21 

OBSERVACIONES NO REGISTRA  OBSERVACIONES ENVASE PET 

 

FECHA RECEPCIÓN EN 

LABORATORIO                         
2024-02-26               FECHA DE ENSAYO            2024-02-26                  FECHA DE RESULTADO        2024-04-06

 

NORMA DE REFERENCIA ACEITES Y GRASAS DE ORIGEN VEGETAL O ANIMAL - RESOLUCIÓN 2154

 
RESULTADO MICROBIOLÓGICO 

ANÁLISIS MÉTODO RESULTADO ESPECIFICACIONES UNIDADES 

Coliformes totales NTC 4458 <10 <10 UFC/ml 

Escherichia coli NTC 4458 <10 <10 UFC/ml 

Mohos y levaduras NTC 5698 <10 <1000 UFC/ml 

 
RESULTADO FISICOQUÍMICO 

Max. 0,1 UNIDADES 

ANÁLISIS MÉTODO RESULTADO ESPECIFICACIONES UNIDADES 

°Acidez AOCS Ca 5a - 40 0,09 Max. 0,10 % 

°Humedad y materia volátil AOCS Ca 2b - 38 0,08 Max. 0,10 % 

°Punto de humo A.O.C.S. Cc 9a - 48 208 N/A ºC 

°Color rojo GTC 165 1,6*12,5*0,0 N/A Rj*Am*Az 

°Indice de peróxidos A.O.C.S. Cd 8 - 53 0,96 Max. 5,0 meqO2/Kg 

°Identificación de jabón residual A.O.C.S. Cc 17 - 79 NEGATIVO NEGATIVO ppm 

°Indice de refracción A.O.C.S. Cc 7 - 25 1,470 1,466 - 1,470 Adimensional 

°Indice de saponificación A.O.C.S. Cd 3 - 25 192,9 189 - 195 mg KOH/g 

°Indice de yodo A.O.C.S. Cd 1 - 93 126,0 124 - 139 cg I2/g 

°Densidad A.O.C.S. Cc 10a - 25 0,920 0,919 - 0,925 g/ml 

°Materia Insaponificable A.O.C.S. Ca 6a - 40 9,6 Max. 15,0 g/Kg 

°Impurezas insolubles A.O.C.S. Ja 3 - 87 0,006 Max. 0,05 % 

°Grasa saturada AOCS Ce 1-62 16,93 N/A g/100g 

°Grasa insaturada AOCS Ce 1-62 83,07 N/A g/100g 

°Omega 3 AOCS Ce 1-62 5,89 N/A g/100g 

°Omega 6 AOCS Ce 1-62 50,73 N/A g/100g 

°Omega 9 AOCS Ce 1-62 26,29 N/A g/100g 
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INFORME DE RESULTADOS: OT-1130 

 
RESULTADO FISICOQUÍMICO 

 
Versión de informe: 00

 
ANÁLISIS MÉTODO RESULTADO ESPECIFICACIONES UNIDADES 

°Caproico C6:0 AOCS Ce 1-62 0,000 N/A g/100g 

°Enantico C7:0 AOCS Ce 1-62 0,000 N/A g/100g 

°Caprilico C8:0 AOCS Ce 1-62 0,001 N/A g/100g 

°Pelargonico C9:0 AOCS Ce 1-62 0,001 N/A g/100g 

°Caprico C10:0 AOCS Ce 1-62 0,000 N/A g/100g 

°Undecanoico C11:0 AOCS Ce 1-62 0,000 N/A g/100g 

°Laurico C12:0 AOCS Ce 1-62 0,003 N/A g/100g 

°Tridecanoico C13:0 AOCS Ce 1-62 0,000 N/A g/100g 

°Miristico C14:0 AOCS Ce 1-62 0,098 N/A g/100g 

°Pentadecanoico C15:0 AOCS Ce 1-62 0,015 N/A g/100g 

°Pentadecenoico C15:1 AOCS Ce 1-62 0,018 N/A g/100g 

°Palmitico C16:0 AOCS Ce 1-62 11,755 N/A g/100g 

°Palmitoleico C16:1n-7 AOCS Ce 1-62 0,099 N/A g/100g 

°Heptadecanoico C17:0 AOCS Ce 1-62 0,086 N/A g/100g 

°Heptadecenoico C17:1 AOCS Ce 1-62 0,046 N/A g/100g 

°Esteárico C18:0 AOCS Ce 1-62 4,054 N/A g/100g 

°Oleico C18:1n-9 AOCS Ce 1-62 25,979 N/A g/100g 

°Linoleico C18:2n-6 AOCS Ce 1-62 50,733 N/A g/100g 

°Linoleico C18:3n-3 AOCS Ce 1-62 5,891 N/A g/100g 

°Araquídico C20:0 AOCS Ce 1-62 0,429 N/A g/100g 

°Gadoleico C20:1n-9 AOCS Ce 1-62 0,306 N/A g/100g 

°Behenico C22:0 AOCS Ce 1-62 0,486 N/A g/100g 

°Lignocerico C24:0 AOCS Ce 1-62 0,000 N/A g/100g 

°Arsénico AOAC 986.15 <0,00005 Max. 0,1 mg/Kg 

°Cobre AOAC 999.11 <0,0408 Max. 0,1 mg/Kg 

°Hierro AOAC 999.11 0,2 Max. 1,5 mg/Kg 

°Plomo AOAC 999.11 <0,00125 Max. 0,1 mg/Kg 

 

OBSERVACIONES 

 

La muestra cumple con las especificaciones evaluadas. 

 

Anotaciones: 

°Análisis subcontratado. 

Los resultados de este informe son válidos únicamente para las muestras analizadas. 

No se permite la reproducción total o parcial de este documento sin autorización del laboratorio Microbioxa SAS. 

Las muestras no perecederas son almacenadas durante un mes, las muestras perecederas durante 1 semana. 

Cuando las muestras son suministradas por el cliente, el laboratorio no es responsable de la toma de muestra. 

 
 
 
 

ALEXANDRA FERNÁNDEZ                                                                                                            Qco. JORGE MONTAGUT 

Lider del Laboratorio                                                                                                                           Director Técnico 

MP: PQ-07028 

 
-- FIN DEL INFORME -- 

 
Fecha de emisión del informe:  2024-04-06 
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Datos Generales del Producto

Expediente
Sanitario 20168769 Nombre

producto

ACEITE VEGETAL COMESTIBLE VARIEDADES: ACEITE DE
PALMA,ACEITE DE SOYA, ACEITE DE GIRASOL, ACEITE DE CANOLA,
ACEITE DE MAIZ, ACEITE DE OLIVA Y MEZCLA DE ACEITE DE SOYA Y

PALMA, MEZCLA DE ACEITE DE SOYA Y GIRASOL, MEZCLA DE ACEITE
DE SOYA Y OLIVA, MEZCLA DE ACEITE DE SOYA Y CANOLA, MEZCLA

DE ACEITE DE SOYA Y MAIZ, MEZCLA DE ACEITE DE GIRASOL Y OLIVA,
MEZCLA DE ACEITE DE GIRASOL Y CANOLA, MEZCLA DE ACEITE DE

GIRASOL Y MAIZ, MEZCLA DE ACEITE DE GIRASOL Y PALMA, MEZCLA
DE ACEITE DE CANOLA Y OLIVA, MEZCLA DE ACEITE DE CANOLA Y

PALMA. MEZCLA PALMA Y SOYA, AGUCATE, COCO.
Registro
Sanitario PSA-0002170-2019 Vencimiento 2026/08/29 Modalidad ENVASAR Y VENDER Estado

Registro Vigente

Observaciones

Marcas

FRYMAS - FRYTISIMO - VALLE REAL - OLEOFRITOS - ACEI TE POPULAR , SOYA D' ORO - FRITOMAX - SABROSITO - TRIPLE A,
EL SERVIDOR ACEITE MUNDIAL - SURTIFAMILIAR - MERCAEXITO, SUPERORIENTE - SIMONA - PA’COMER - LA GRAN

COLOMBIA, TODO GUSTO - DON PROMO - LA FERIA SUPERIOR, MERCACENTRO - MERCAPAVA - ALMIN - OLEOSUR -
FRYSSON , OLIMPICA - CRISTAL - CERECOL - NORSAN - LA HUERTA, DOÑA PEPA - DON PEPE • MAS X MENOS -

COMFANDI, DOÑA OFE - CARIBE - EL TRECE - EUROMAX - SABANA, COOPERATIVA RTA - DOÑA LUPE - MEDALLA DE ORO,
ACEITE PLATINO - MR. SABOR - ACEITE SABROSO, SOYA DE ORO, ABUELA LILI, MARISOL, VALLE REAL, MI PUEBLO, ALMA

PAISA

Datos de Interés

Tratamiento FILTRACION Condiciones de
conservación MEDIO AMBIENTE

Etiquetas
Radicado Estado Archivo

No Aplica No Aplica No Aplica

Presentaciones Comerciales

Presentacion Comercial

DE 100 ml HASTA 5.000 ml, DE 10 LITROS HASTA 20 LITROS

Roles por Producto

Rol Nombre / Razon Social Direccion Pais Depto Ciudad Email

ENVASADOR AGROINDUSTRIA ACEITERA DE COLOMBIA CIC S.A.S
SIGLA AGRACIC CL 1 TV 1-263 COLOMBIA VALLE PALMIRA

TITULAR REGISTRO SANITARIO AGROINDUSTRIA ACEITERA DE COLOMBIA CIC S.A.S
SIGLA AGRACIC CL 1 TV 1-263 COLOMBIA VALLE PALMIRA

Imprimir << Atras
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